Gemiiseverarbeitung in Perfektion —

vom Anbau bis zum Endprodukt

Seit iiber 30 Jahren




Uber uns

Emilia, Stefan und Alexandra Stangl/

Unsere Meilensteine

1997 Erweiterung um
1994 Beginn mit industri- eine 2. Produktionslinie
eller Lebensmittelproduktion

von Sauergemiise

1990 Beginn des Gurken-
anbaus mit 2 Gurkenfliegern

Herzlich willkommen bei der Stang|
GmbH & Co. GemUlse KG in Sim-
bach bei Landau. Unser Familien-
unternehmen in 2. Generation ist auf
den Anbau sowie die Verarbeitung
von Gemiise zu Konserven spezi-
alisiert. Dabei decken wir die kom-
plette Wertschdpfungskette vom
Anbau bis zum Endprodukt ab.

Sitz unseres Unternehmens ist in
Simbach bei Landau in Nieder-
bayern. Hier ist unser Betrieb seit
Uber 30 Jahren anséssig. Unsere
Leidenschaft fiir nachhaltige Land-
wirtschaft fihrte uns im Jahr 2014
auch nach Ruménien, wo wir ideale
Bedingungen fur den Gemusean-
bau fanden.

2007 Bau einer

2002 Erweiterungum ~ Lagerhalle

eine 3. Produktionslinie

Seit Uber 30 Jahren beliefern wir
als einer der flihrenden européa-
ischen Private-Label-Hersteller
namhafte Handelsketten in ganz
Europa mit qualitativ hochwertigen
Produkten. Unsere Produktpalette
umfasst eine Vielzahl von Sauerge-
muUsevarianten. Bei der Produktion
kommt sowohl echte Handarbeit
als auch die maschinelle Abfullung
zum Einsatz.

Durch unsere langjahrige Erfah-
rung im Anbau und unsere enge
Zusammenarbeit mit ausgewahlten
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Lagerhalle und Erweiterung um
eine 4. Produktionslinie

Partnerbetrieben garantieren
wir die hohe Qualitat unserer
Rohstoffe.

Basis unseres Erfolgs sind vor
allem unsere hochqualifizierten
Mitarbeiter/-innen — darunter mittler-
weile 70 Festangestellte —, die kon-
tinuierlich dafir sorgen, flr unsere
ausgezeichneten Produkte stets
den hochsten Standard sicher-
zustellen.
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..... act 2014 Start des GemUiseanbaus in
@ o Ruménien mit modernster
Technik d
2010 Bau einer weiteren \e\

Nachhaltiges Wirtschaften, kurze
Entscheidungswege und Verant-
wortung fir die Natur, unsere
Produkte und fir klinftige Genera-
tionen zeichnen uns als Familien-
unternehmen aus.

Lot 2024 Fertigstellung einer
Lagerhalle mit 16.000 m2

2021 Erweiterung
der Biiroflache

2017 Erweiterung um
eine 5. Produktionslinie

Oradea,

_ o\
Jud. Bihor . Q\Q}
(Q‘b
A}




Unser Produktionsprozess

Vom Feld ins Glas

Bei uns im Haus decken wir alle
Schritte vom Anbau Uber die Pro-
duktion, Logistik bis hin zur Ver-
marktung selbst ab. Dies garan-
tiert klirzeste Wege vom Feld bis
ins Glas und somit frische, quali-
tativ hochwertige Produkte.

Unser Hauptaugenmerk liegt bei
handabgefiillten Produkten, die wir
mit maschineller Abflllung ergéanzen,
um unseren Kunden die gesamte
Produktpalette anbieten zu kdnnen.
Laufende Qualitatskontrollen sichern
einwandfreie Endprodukte. Von Juni
bis Oktober lauft unser Betrieb auf
Hochtouren, denn wir produzieren

24 Stunden, 7 Tage in der Woche,
damit jederzeit eine erntefrische
Verarbeitung stattfinden kann.

Anbau

Unser wichtigstes Gemlise — die
Gurken — bendtigt einen sonnigen
Standort, um zu einem geschmack-
lichen Genuss zu werden.

Wir bauen sie sowohl regional in
Deutschland als auch an unserem
zweiten Standort in Rumanien an.
Hier werden sie von Hand geerntet
und zu uns in die Produktion nach
Simbach transportiert.

Sortierung

In der Produktion von Gemisekon-
serven spielt die Sortierung eine
entscheidende Rolle, um hochwer-
tige Produkte zu gewéhrleisten. Der
Prozess der Sortierung zielt darauf
ab, Gemise nach verschiedenen
Kriterien zu trennen, wie etwa
GroBe, Reifezustand und Qualitat.

Waschen

Das Waschen befreit die geerntete
Ware von Schmutz und allen ande-
ren Rickstanden. Ein grindlicher
Waschprozess tragt zur Sicherstel-
lung der Produktqualitat und zur
Erflllung der Hygienestandards bei.

Schneiden

Das Schneiden in Gurkenscheiben
und Gurkensticks erfolgt nach dem
Waschprozess und bereitet unsere
Produkte fUr die weitere Verarbei-
tung vor.




Auf den Geschmack kommt es an!

Abfullung, Wirzen, Aufguss

Die Abfillung erfolgt bei uns durch
qualifizierte Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter per Hand. Fir den un-
verkennbaren Geschmack produ-
zieren wir unsere Produkte nach
Kundenwunsch.

Gern unterbreiten wir aber auch Vor-
schlage oder entwickeln eine neue
Geschmacksrichtung.

Verschluss, Pasteurisation

AnschlieBend werden die Konserven
unter Vakuum verschlossen und
daraufhin pasteurisiert. Bei diesem
letzten Schritt werden durch Hitze-
einwirkung potentiell schédliche

H
' *g b

I L

Mikroorganismen abgetdtet und
so die lange Haltbarkeit unserer
Produkte sichergestellt.

Labeling, Verpackung

Als Private-Label-Hersteller ver-
sehen wir die fertigen Produkte mit
den vorgegebenen Label der Kunden
und bereiten sie fir die Ausliefe-
rung vor.

In unseren Lagerhallen werden die
Produkte bis zur Auslieferung opti-
mal eingelagert. Bei der Auslieferung
stehen grundsatzlich zwei Optionen
zur Verfligung: die Auslieferung Uber
eine Spedition oder die Selbstabho-
lung. Wir sind flexibel und passen
uns den Kundenwilnschen an.




Unsere Produkte werden nach Unsere Hau ptprodukte:
traditionellen Verfahren hergestellt,

um den einzigartigen Geschmack Gurkenléngsscheiben
und die wertvollen N&hrstoffe des

Gemlises bestmoglich zu erhalten. Gurkensticks

Neben der Abfiillung in Glasern sind Ganze Gurken
auch Plastikgebinde oder Dosen

méglich, Gurkenquerscheiben

Gerne produzieren wir weitere
Produkte auf Anfrage wie z. B.

e Jalapefios
e Peperoni mild
Mixed Pickles
Silberzwiebeln
Schlesische Gurkenhappen
Puszta-Salat
Karotten
e Maiskdlbchen
Setzen Sie sich mit uns in Verbindung!




Unser Qualitatsanspruch

In unseren Glasern steckt
zertifizierte Qualitat

Modernste Technologien und strenge
Qualitatskontrollen ermdglichen es
uns, erstklassige Produkte anzubie-
ten. Seit Uber 30 Jahren besteht
unsere Mission in der Herstellung
qualitativ hochwertiger und regional
erzeugter Produkte. 100 % der von
uns verarbeiteten Rohware stammt
von GlobalGAP-zertifizierten Landwir-
ten, davon bis zu 80 % von unserer
eigenen Landwirtschaft, aus der
unsere Produktionsstétte heraus-
gewachsen ist.

Wir sind stolz auf unser perfektio-
niertes Qualitdtsmanagementsystem
und kénnen die komplette Rickver-
folgung vom Saatgut bis zum Endver-
braucher sicherstellen. Unsere ho-
hen betrieblichen Standards flhren
seit 2004 zu einer Rezertifizierung
nach IFS Food auf "Higher Level".
Das bestéatigt unsere qualitativ hoch-
wertige Arbeit und motiviert uns zu-
satzlich, uns weiter zu verbessern.
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Neben IFS Food sind wir fiir die
Herstellung von GQB- und Bio-
Produkten zertifiziert.

Unser Erfolg beruht auf hochqualifi-
zierten Mitarbeitern, die kontinuier-
lich unseren hohen Produktstandard
sichern.

Wir suchen Sie!

Der Erfolg unseres Unternehmens
basiert ganz wesentlich auf enga-
gierten und kompetenten Mitar-
beiter/-innen. Wir wachsen konti-
nuierlich und sind dabei auf der
Suche nach neuen Teammitglie-
dern, die unser Unternehmen
weiter voranbringen.

Wir bieten flache Hierarchien,

viel Raum fir Gestaltungsmdg-
lichkeiten, verschiedene Fort- und
Weiterbildungsmdglichkeiten, eine
familidre Atmosphére sowie einen
sicheren Arbeitsplatz mit Zukunft.

Sie haben Lust, Teil des Teams
zu werden und uns zu unterstit-
zen? Dann schauen Sie gern
auf dem Karriereportal unserer
Website vorbei. Dort finden Sie
alle aktuellen Stellenangebote
und Informationen rund um lhre
Karriere bei der Stangl GmbH &
Co. Gemuse KG.

Wir freuen uns auf Sie und
lhre Bewerbung!

Aktuell keine passende Stelle
dabei? Gerne freuen wir uns
auch auf lhre Initiativ-Bewer-
bung. Schicken Sie Ihre Be-
werbungsunterlagen gern an
bewerbung@stangl-gemuese.de.
Selbstverstandlich werden diese
vertraulich behandelt.




Stangl GmbH & Co. Gemise KG

Gmeinbauer 56

D-94436 Simbach

Telefon: +49 (0) 9954 700 13 0
Telefax: +49 (0) 9954 700 13 99
info@stangl-gemuese.de
www.stangl-gemuese.de
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